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Bohata historie, pohostinni lidé, vinaFska tradice... v srdci Kavkazu. Projdete se ulicemi Jerevanu. Objevite kouzelné
jezero Sevan i ,arménské Svycarsko“, mésto Dilidzan. Nakouknete pod pokliéku rodinnych vinafstvi a zkusite nejlep$i
odrudy. Ochutnate tradi¢ni syry i pokrmy. Prohlédnete si klastery Geghard i Sevenavank ¢i chram Garni. Poznejte
kolébku vinafstvi, poznejte Arménii!

Na co se muzete tésit

¢ pétice degustaci nejlepSiho arménského vina
¢ navstéva rodinnych vinafstvi a muzea vina

¢ ochutnavka mistni kuchyné a tradi¢nich syru
¢ vyhledy na nejvétsi kavkazské jezero Sevan
* Uchvatny klaster Geghard &i chram Zvartnots

Co uz mate v cené?

* letenka Praha - Jerevan - Praha (s pfestupem) se vS§emi poplatky
* kabinové zavazadlo dle letecké spole¢nosti

e doprava letisté - hotel - letisté

e doprava dle programu

e vstupy do pamatek dle programu

e 6x ubytovani ve 3* hotelu v Jerevanu

* 6x snidané

¢ 5x obéd

 5x degustace vina ve vinafstvich Karas, Stepanyans, Berkri, Manukyan a Alluria
e lahev vody (0,5 litru) na osobu/den

* sluzby privodce (mimo individualni volno)

* sluzby mistniho privodce

* pojisténi zaruky pro pfipad Upadku CK

Co cena nezahrnuje?

¢ odbavované zavazadlo za pfiplatek dle podminek pro pfepravu zavazadel
¢ cestovni pojisténi léCebnych vyloh (neni-li sjednano)

¢ vstup do pamatek mimo program

¢ alkohol mimo degustace, vecefe a spropitné

e doporucené kapesné: 250 EUR

e pfiplatek za jednollzkovy pokoj: 4 990,00 K¢&

Kde budete ubytovani?

To nejlepsi z Arménie + JEZERO SEVAN + TAJEMSTVI VYROBY VINA A DEGUSTACE (letecky z Prahy) Strana 1/7 15129-31585



e 3* hotel v Jerevanu

Jak je to s jidlem?

 kontinentalni snidané v hotelu

obédy ve vybranych vinafstvich

* bé&hem dne bude mozné zakoupit jidlo na nékteré z pfestavek

e pobliz hotelu je moznost individualniho stravovani v mistnich restauracich

Cestovni pojisténi

Kooperativa B Svét
100 K&/ den / osoba

Kooperativa C
120 K&/ den / osoba

Kooperativa D
190 K& / den / osoba

Dulezité informace

Zména vyhrazena

Vyhrazujeme si pravo meénit sled programu (nap¥. prohodit 1. a 3. den, dopoledni program za odpoledni atd.). Program zajezdu
maze byt pfizplsoben i aktualni situaci na miste, podminkam na trasach a dal$im okolnostem (nap¥. dostupnosti vstupenek).

Program neni povinny

V pfipadé individualniho zajmu miZete absolvovat jen vybranou ¢ast programu a sejit se pozdéji na misté srazu uréeném
privodcem nebo se vratit na hotel samostatné. Individualni planovani je vhodné pfedem konzultovat s nami.

Prvni a posledni den

Prvni a posledni den zajezdu je uréen predevsim k zajisténi dopravy na a z mista ubytovani. Program v tyto dny je pfizplsoben
okolnostem. Planované &asy odjezdu a pfijezdu jsou u zdjezdu uvedeny, pokud jsou znamy. Pfesné Casy obdrzite v pokynech.

Prohlidky pamatek

Prlvodce neprovadi klienty uvnitf paméatek, pokud neni v programu uvedeno jinak.
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Ubytovani v misté

Nastup je umoznén po 14. hoding, do té doby je mozné si zavazadla na hotelu uschovat.

Pokyny k zajezdu

Pokyny zasilame 7 dni pfed nastupem na zajezd do e-mailu uvedeného ve Vasi rezervaci.

Rezervujte vcas

Doporucujeme rezervaci provést co nejdfive. Cena zajezdu je zavisla na aktualnich cenach sluzeb, a ty se mohou v ase ménit.

Pojisténi pred platbou

Poijisténi Ize k rezervaci doplnit pouze tehdy, kdy neni jesté z Vasi strany nic uhrazeno (z dlivodu storna zajezdu, které je jeho
soucasti).

Fyzicka naroénost

Vétsina zajezdl je poznavacich, denné se tak nachodi az 15 km dle Naro¢nosti zajezdu. Peclivé proto zvazte své sily a schopnosti.
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Co vse zazijete: den po dni

Patek 21. srpna: Odlet z Prahy s prestupem, prilet do Jerevanu a ubytovani na hotelu.

Dle letovych radl odlet z Prahy do Arménie, prilet na letisté v Jerevanu a nasledny prejezd k hotelu na ubytovani. V pfipadé
brzkého pfiletu mozny program s priivodcem.

Sobota 22. srpna: Nejprve pozname nejvétsi zajimavosti Jerevanu. Pak zamifime do vinarstvi Karas a ochutname
zdejsi vina. Na zavér navstivime muzeum vina a dozvime se vSe o péstovani vina v nadobach karas.

Po snidani nas &eka prohlidka hlavniho mésta Jerevan.

Zacneme na namésti Republiky, které je hlavnim nameéstim Jerevanu a plivodné neslo jméno Vladimira lljice Lenina. Kamenny
vzor uprostfed namésti odkazuje na arménské koberce a slavné zpivajici fontany jsou nejkrasnéjsi atrakci ve méste.

Projdeme se nadhernymi ulickami mésta, az dojdeme k Jerevanskeé kaskadé. Kaskada predstavuje velké schodisté s
fontanami vystupujici ze zahrad Tamanskeé ulice, ze které budeme obdivovat kouzelné panorama mésta a biblickou horu Ararat.
Poté nas ¢eka obéd v tradi¢ni arménskeé restauraci.

Po obédé a prohlidce centra Jerevanu nase cesta povede do prvniho vinafstvi v Arménii. Navstivime a budeme moci vyzkouSet
vino ve slavném vinarstvi Karas.

Vinafstvi Karas se nachazi v regionu Armavir mezi upatimi Araratu a Aragacu, nejvyssi hory na sou¢asném arménském
teritoriu. Jde o rovinaté Uzemi s balvanitymi plidami se sope¢nym podkladem ve vySce 800 az 900 metr(i. Panuje zde specifické
klima: horké dny a chladné noci. Tyto podminky jsou idealni pro péstovani révy, protoze podporuji pomalé zrani hroznd a jejich
intenzivni chut ovy profil.

vvvvvv

vvvvv

Ararat).

Karas vzniklo diky rodiné Eurnekian, ktera se rozhodla obnovit tradici vinarstvi v této starobylé zemi a spojit ji s modernim
pfistupem. Nazev ,,Karas“ znamena ,,amfora“ (v Gruzii kvevri) a odkazuje na tradiéni arménské hlinéné nadoby, kieré se
pouzivaly k fermentaci a skladovani vina po tisice let.

Vinarstvi Karas kombinuje tradi¢ni metody technologii z Francie, Argentiny a Italie. My vyzkousime 7 druht vina: Extra Brut,
Rosé, bilé, Areni, ervené, Reserve Areni Sireni, Reserve Blend. Karas je oblibenym cilem milovnik( vina, ktefi chtéji poznat
arménskou vinarskou kulturu.

Po degustaci vyborného vina navstivime muzeum vinarstvi, kde se dozvime vSe o péstovani vina v Arménii. Arménie je
povazovana za kolébku vinarstvi, kde se podle archeologickych nalez{l vino vyrabélo uz pfed vice nez 6 000 lety.

Toto dédictvi dalo vzniknout unikatnim expozicim, které oslavuji tradici vyroby vina a jeji vyznam pro arménskou kulturu. Vino je
v Arménii vice nez jen napoj - je symbolem narodni identity, pohostinnosti a duchovna.

K veceru navrat na hotel v Jerevanu.

Nedéle 23. srpna: Uzijeme si vyhledy na horu Ararat z klastera Khor Virap. Poté vyrazime do vinarstvi v oblasti Areni a
okostujeme dalSi skvélé vino. Dnesni zazitky zakonc¢ime u nadherného klastera Noravank.

Po snidani se objednanym transferem pfesuneme ke klaSteru Khor Virap (Hlubok& kobka), od kterého se nabizi nadherné
vyhledy na horu Ararat.

Klaster se proslavil hlavné legendou o uvéznéni sv. Rehofe Osvétitele. Legenda pravi, Zze pohansky kral Trdat Il. zde pfiblizn&
12 let véznil svatého Rehote Osvétitele. Dnes tu poutnici éekaji ve frontach, aby mohli se$plhat po kovovém Zebticku do kobky, ve
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které byl svétec uvéznén.

Na zakladé toho pfijal kral kfestanstvi a svaty Rehof se stal prvnim katolikem arménské apostolské cirkve.

Po prohlidce klastera se vydame navstivit jeskyni Areni, ve které nalezneme pozlstatky nejstarsiho vinafstvi na svété. Je
prokazano, Ze vinna réva zde byla péstovana jiz v roce 4 000 pf. n. |. V jeskyni také byla objevena nejstarsi bota na svéte.

Oblast Areni je dodnes synonymem pro arménsky vinarsky priimysl. Areni se jmenuje podle mistni ¢erné vinné odrlidy, pouzivané
pfevazne k vyrobé suchych €ervenych vin.

My zde budeme mit pfileZitost zajit si do vinafFstvi Stepanyans, kde ochutname pravé arménské vino. Toto rodinné vinafstvi si
zaklada na kombinaci tisicileté historie arménského vinafstvi a modernich metod vyroby vina.

Vinafstvi je znamé pro svou péci o kazdy detail procesu vyroby vina, jako je ru¢ni sbér hrozn, ktery zajistuje nejvyssi kvalitu
surovin nebo pfirodni procesy. Ve vinafstvi bude pro nas pfipraveny i obéd.

Z arménské kuchyné budeme moci vyzkouset napriklad sladky kola¢ Gata. Jedna se o tradi¢ni sladké pecivo, které se ¢asto
podava pfi slavnostech. Nejbéznéjsi verze obsahuje maslové tésto plnéné sladkou smeési z mouky, cukru a masla, nékdy s
ofechy nebo vanilkou.

Odpoledne se pfesuneme ke klasteru Noravank — nadhernému klasternimu komplexu se dvéma patry, ktery stoji mezi
Cervenymi Utesy.

V arealu klastera stoji kostel Surp Karapet ze 13. stoleti, postaveny vedle zficeniny dfivejsiho kostela. Je k nému pfipojena
mala kaple ze 13. stoleti zasvécena svatému Rehorovi. Hlavni a velmi fotogenickou stavbou je pak kostel Surp
Astvatsatsin ze 14. stoleti.

K vecéeru navrat na hotel v Jerevanu.

Pondeéli 24. srpna: Dnes se vypravime do horského regionu Tavus. Prozkoumame lazeniské mésto Dilidzan.
Vyzkousime dalSi vyborna arménska vina i tradi¢ni syry. Zastavime se u jezera Sevan a klastera Sevanavank.

Po snidani se vydame do oblasti Tavus, ktera je znama svou krasnou pfirodou, horskymi lesy a klastery. Provincie
ma idealni podminky pro péstovani vina, zejména v udolich a svazich hor.

V Tavusi se vyrabi jak ¢ervena, tak bila vina, ale kvili klimatickym podminkam se zde vice dafi bilym odridam. Oblast je znama i
vyrobou ovocnych vin, napfiklad z morusi nebo granatovych jablek.

Nase prvni zastavka bude ve vinarstvi Berkri, rodinném vinarstvi v nadherné krajiné.

Ve vinafstvi se dozvime dalsi zajimavosti z vyroby arménského vina a samozrfejmé nas ¢eka degustace. Vyzkousime predevsim tfi
druhy vina.

Ochutname vino Kangun - bila odriida suchého a polosuchého vina, ktera vynika okouzlujici vini a chuti ovoce a kvétin. Dale
vyzkousime Karmrahyut - unikatni odr{ida ¢erveného vina, zndma svou intenzivni barvou a bohatym ovocnym charakterem. Nazev
znamena ,Cervena stava“, coz odkazuije na jeji hlubokou rubinovou barvu. A v neposledni fadé odrlidu Tigrani —vyborné suché
Cervené vino.

Po degustaci nas ¢eké cesta do lazefiského mésta Dilidzan. Méstu se Sasto prezdiva ,,arménské Svycarsko* diky jeho
horskeé krajiné, hustym lesim a mirnému klimatu.

Dilidzan je znamy svymi mineralnimi prameny, které jsou vyuZzivany k 1é¢bé dychacich a zaZivacich potizi. Mistni mineralni voda
Dilijan je jednou z nejzndméj8ich v Arménii.

Diky své pfirodni krdse, kulturnim paméatkam a klidné atmosféfe je DilidZzan idealni misto k navstévé a skvélé misto vychutnat si
vyborny obéd v mistni restauraci.

Arménie ma bohatou tradici vyroby syrii a my budeme mit moznost ochutnat nejznaméjsi druhy.
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M(izeme vyzkouset napt. lori, coZ je polotvrdy syr podobny feta syru, ale méné slany. Casto se pouziva v salatech nebo jako
pfiloha k chlebu. Dale mizeme zkusit napf. chanakh - slany zrajici syr, uchovavany ve slaném nalevu, s pikantni chuti. Dalsi
moznosti je motal — tradi¢ni horsky syr, vyrabény z ovéiho nebo koziho miéka a skladovany v hlinénych nadobach s bylinkami.

Po obéde zastavime u jezera Sevan, které je nejvétsi na Kavkaze. Lezi v nadmorské vysce 2 000 metr(l mezi Malym Kavkazem
a Arménskou vysocinou obklopeno horskymi hibety. Jeho opravdové kouzlo tkvi v neustale se ménicich barvach jeho hladiny
a oblohou nad ni. Také ma, zejména na jiznim okraji, dlouhou historii a mnoho zajimavych mist k vidéni.

Navstivime i klaster Sevanavank, ktery patfi k nejnavstévovanéjSim pamatkam v Arménii. Stoji na vrcholu na malém Sevanském
poloostrové (dfive ostrove). Mezi dochované budovy klastera patfi kostely Matky Bozi a mensi Svatych apostoli spolu se
zficenym gavitem.

V podvecer nas Ceka navrat do Jerevanu.

Utery 25. srpna: Dnesek vénujeme prohlidce nadherného klastera Geghard a chramu Garni. Pak nas éeka degustace
dalsiho arménského vina. Ve€er doporucujeme navstivit ulici Saryan v Jerevanu.

Po snidani se vydame k jednomu z nejznaméjsich a nejkrasnéjSich klasterti v Arménii, ke klasteru Geghard.

Klaster, oficialné znamy jako Geghardavank, se nachazi asi 40 kilometr( od Jerevanu v malebném udoli feky Azat. Byl zalozen
jiz ve 4. stoleti, sou€asné stavby pochazeji z 12.-13. stoleti. Je zapsan na seznam svétového dédictvi UNESCO.

Cast klastera je vytesana piimo do skal, coz mu dodavéa mystickou atmosféru. Podle legendy zde bylo uschovano kopi Longina
(kopi, kterym byl probodnut Kristus), odtud nazev Geghard (arménsky kopi).

Po celé Arménii, a hlavné u klasteri Geghard, budeme moci obdivovat tzv. chaékary, coz jsou kamenné stély s vyrytym kfizem
a bohatymi ornamenty, které jsou charakteristické pro arménské stfedoveké kfestanské umeni. Nazev pochazi ze spojeni
arménskych slov chac (kfiz) a kar (kamen).

Po prohlidce klastera navstivime chram Garni, ktery je jedinym dochovanym pohanskym chramem nejen v Arménii, ale v
celé byvalé Sovétské unii.

Byl postaven v 1. stoleti n. I. (za vlady krale Tridata I.) jako chram zasvéceny bohu slunce Mihr. Byl zni¢en zemétfesenim v roce
1679, rekonstruovan v 70. letech 20. stoleti. Po pfijeti kfestanstvi (301 n. I.) byl chrdm pravdépodobné vyuZzivan jako letni rezidence
arménskych krald.

Chram Garni je nejen historickym symbolem pohanské minulosti Arménie, ale také kulturnim dédictvim, které ukazuje, jak
se pohanskeé a kfestanské tradice v Arménii prolinaly.

Po navstévé chramu nas ¢eka cesta do vinaFstvi Manukyan (Manukyan Brandy Factory). Vinafstvi Manukyan je rodinné
vinafrstvi, které se nachazi v oblasti Ararat. Je znamé svou dlouhou vinafskou tradici. Zaméfuje se na vyrobu kvalitnich vin z
tradi¢nich arménskych odrdd.

My budeme moci vyzkousSet hlavné tzv. Holani vino. Holani bilé vino je suché s jasné platinové Zlutou barvou. Vyznacuje se
aromatickou chuti citrusovych plodd, jako je citron, a bilych kvéth. Holani ¢ervené vino je suché s bohatou ovocnou chuti. Je
vyrobeno z tradi¢nich arménskych odriid hrozn(l, coz mu dava unikatni charakter a spojeni s arménskou vinafskou tradici. Ve
vinarstvi si také dame vyborny obéd.

V podvecer navrat do Jerevanu. K veceru doporucujeme navstivit ulici Saryan. Ulice je znama pro své vinarské bary a
restaurace, kde si mizete vychutnat arménska vina a tradi¢ni pokrmy.

Stfeda 26. srpna: Téméf na zavér pozname mésto Eémiadzin, posvatné misto Arménu. Prohlédneme si piekrasny
chram Zvartnots. Ochutname tradi¢ni chléb lavas a naposledy také skvéla arménska vina.

Nas predposledni den zaéneme v historickém a duchovnim centru Arménie, ve mésté E€miadzin (Vagharsapat).

Mésto je povazovano za sidlo Arménské apostolské cirkve. Je znamé predevsim svou katedralou Eémiadzin, ktera je
jednim z nejstarsich kfestanskych chramii na svété a byla postavena na poc¢atku 4. stoleti poté, co Arménie pfijala
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kfestanstvi jako statni ndbozenstvi.

Echmiadzin je ¢asto oznacovan za ,Vatikan Arménie” diky své nabozenské dllezitosti. Mé&sto ma klidnou atmosféru s tradic¢ni
arménskou architekturou, muzei a zahradami. Kazdoro¢né sem proudi tisice poutnik( a turistd, ktefi chtéji poznat kofeny
arménského krestanstvi.

Poté navstivime chram Zvartnots (UNESCO), ktery je jednou z nejvyznamnéjsich historickych a architektonickych
pamatek Arménie.

Tento chram byl postaven v 7. stoleti katolikosem Nersesem Ill. a byl zasvécen svatému Rehofi Osvétiteli. Chram byl pdvodné
impozantni kruhovou stavbou s nékolika trovnémi a kopuli, coZ bylo na svou dobu velmi inovativni. Nazev Zvartnots znamena
Chram bdélych andéld.

Chram vsak nevydrzel zkousku ¢asu - pravdépodobné v 10. stoleti byl znien zemétfesenim a dnes z néj zlstaly pouze ruiny.
Presto tyto ruiny davaji pfedstavu o plvodni velikosti a krase stavby.

Budeme mit také moznost vyzkouset tradiéni arménsky chléb jménem lavas, ktery hraje kliCovou roli v arménské kuchyni a
kultufe. Jedna se o tenky, mékky, lehce pruzny chléb, ktery se pece v tradi¢ni peci zvané tonir. Lavas ma hluboké historické koreny
a jeho vyroba saha az do starovéku. V roce 2014 byl dokonce zapsan na seznam nehmotného kulturniho dédictvi UNESCO.

Odpoledne navstivime posledni vinarstvi a degustaci - vinarstvi Alluria.

Vinarstvi Alluria je rodinny podnik v udoli Ararat. Specializuje se na vyrobu vin z ptivodnich arménskych odriad hrozni,
jako jsou Haghtanak, Karmrahyut a Voskehat, které péstuji na vlastnich vinicich.

Mezi jejich produkty patfi éervena vina jako Alluria Classic, Special, Reserves a Elegance. Vina jsou cenéna pro svou pfirozenou
ovocnou chut a vysokou kvalitu.

Vecer navrat do Jerevanu.

Ctvrtek 27. srpna: Posledni den bude vénovan pfedevsim individualnimu programu a pfipadnému nakupu suvenyr.
Podle letového fadu se pfesuneme na letisté a odletime zpét do Prahy.
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