To nejlepsi z Apulie + VYROBA MOZZARELLY + KURZ VARENI A ITALSKA VINA (letecky z Prahy)

30.9. -4.10. 2021 23 990,00 K¢

Jak chutna Apulie? Jdeme na to! Zkusite vyhlaseny kfupavy chléb z Altamury. Romantické Alberobello vas dostane.
Zjistite vSe o vyrobé pravé mozzarelly. Zamifite do filmovymi zabéry proslulé Matery. Prozkoumate skryta zakouti
pristavniho Bari. OkosStujete skvéla vina a naucite se vafrit po italsku. Nechte se vtahnout jihem ltalie — nalad'te své
smysly a objevte Apulii!

Na co se muzete tésit

¢ pekarské tajemstvi Altamurského chleba

¢ kruhové domy ,trulli“ v Alberobellu (UNESCO)
¢ navstéva bio farmy s vyrobou mozzarelly

¢ kurz italské kuchyné s babi¢kou ,nonnou®

Co uz mate v cené?

* |etecka pfeprava Praha - Bari - Praha a letitni taxy
e doprava autobusem z letisté do hotelu a zpét

¢ doprava autobusem v ramci programu

* 4x ubytovani v 3* hotelu

* 4x snidané

e kurz vareni italské kuchyné

e vstupné do pekarny Altamurského chleba

e degustace italskych vin

¢ exkurze do bio farmy a ochutnavka mozzarelly
* privodce po cely zajezd (mimo volny program)
* pojisténi zaruky pro pfipad Upadku CK

Co cena nezahrnuje?

¢ vstupy do pamatek

e MHD v Bari

¢ cestovni pojisténi IéCebnych vyloh

e piiplatek za jednolGzkovy pokoj: 3 200,00 K¢

Kde budete ubytovani?

e 3* hotel v Bari

Jak je to s jidlem?
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e snidané formou bufetu
e v pribéhu dne bude dostatek ¢asu na ob&erstveni

Cestovni pojisténi

Kooperativa A
50 K&/ den/ osoba

Kooperativa B Evropa
100 K&/ den / osoba

Kooperativa C
120 K&/ den / osoba

Kooperativa D
190 K&/ den / osoba

Dulezité informace

Aktualni okolnosti

Program m(ize byt prizplsoben aktualnim okolnostem na misté. Presné ¢asy odjezdu a pfijezdu budou upfesnény v pokynech, o
planovanych ¢asech se mlzete informovat v CK.

Program neni povinny

V pfipadé individualniho zajmu miZete absolvovat jen vybranou ¢ast programu a sejit se pozdéji na misté srazu uréeném
privodcem nebo se vratit na hotel samostatné. Individualni planovani je vhodné pfedem konzultovat se specialistkou.

Prvni a posledni den

U zajezd( do zahraniéi je prvni a posledni den uréen predevsim k zajisténi dopravy na a z mista a ubytovani. Program v tyto dny
mUze byt pfizplsoben podminkam na trase a okolnostem v misté.

Prohlidky pamatek

Prdivodce neprovadi klienty uvnitf pamatek, pokud neni v programu uvedeno jinak.

Ubytovani v misté

Nastup je umoznén po 14. hoding, do té doby je mozné si zavazadla na hotelu uschovat.
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Pokyny k zajezdu

Pokyny zasilame 7 dni pfed nastupem na zajezd do e-mailu uvedeného ve Vasi rezervaci.

Rezervujte véas

Doporu€ujeme rezervaci provést co nejdfive. Cena zajezdu je zavisla na aktualnich cenach sluzeb, a ty se mohou v ase ménit.

Pojisténi pred platbou

Poijisténi Ize k rezervaci doplnit pouze tehdy, kdy neni jesté z Vasi strany nic uhrazeno (z dlivodu storna zajezdu, které je jeho
soucasti).

Fyzicka naroénost

Vétsina zajezd( je planovana jako poznavaci zajezd, denné se tak nachodi az 15 kilometrd. Peclivé proto zvazte své sily a
schopnosti.
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Co vse zazijete: den po dni
Ctvrtek 30. zafi: Pfimy let z Prahy do Bari, pfesun na ubytovani a dle ¢asovych moznosti bude pfipadné mozna kratka
prochazka méstem.

Po pfiletu do Bari se pfemistime do hotelu, kde se ubytujeme a odpocineme si. Pokud ndm to letovy fad dovoli, vydame se na
kratkou spole¢nou prochdzku méstem.

Patek 1. fijna: Dnes se vypravime do nedaleké Altamury. Projdeme se historickym centrem a zaposlouchame se do
pfibéhu Altamurského ¢lovéka. Navstivime pekarnu a okusime vyhlaseny kfupavy chléb. Pak vyrazime do filmafi
oblibené Matery, ktera nas nadchne plivabnymi domky a jeskynémi.

Dnes$ni dopoledne vénujeme prohlidce malebného mésta Altamura. Sviij ndzev dostalo podle vysokych hradeb, které kolem néj
nechal postavit cisaf Fridrich II.

Historické centrum a romanticka atmosféra neni jedinym dlvodem k navstéve. Pobliz mésta, ve vapencové jeskyni byl nalezen
zvapenatély, 400 tisic let stary Altamursky c¢lovék.

Mésto je také proslulé neobycéejné kfupavym chlebem, ktery jako jediny v Evropé ziskal oznaéeni D.O.P. (denominazione di
origine protetta), které oznacuje chranény plvod a které jinak ziskavaji napfiklad vyhlaSena italska vina.

Navstivime mistni pekarnu, kde se dozvime nejednu zajimavost o vyrobé zdejsi pekarské speciality, jejimz zakladem je mouka z
tvrdé pSenice. Celym programem nas bude provazet feditel pekarny a s radosti nam odpovi na vSechny dotazy. A na zaver si
samozfejmé nenechame ujit ochutnavku vyhlasené cerstvé upecené pochoutky.

Po prohlidce se vydame do mista oznaCovaného jako ,mésto hanby“ Matera. Matera se sklada ze Ctvrti Sasso Caveoso a Sasso
Barisano. Tyto ¢tvrté dohromady tvofi Sassi di Matera neboli Kameny Matery - jedno z nejdéle trvale obydlenych mist na svété.

Jedna se o unikatni systém malych domk a jeskyni vytvofenych zdejSimi obyvateli napfi¢ staletimi. O tom, Ze se mésto tési
velké oblibe filmar{, se pfesvéd¢ime sami. Pfi prochazce spleti kouzelnych uli¢ek se nechame unaset mistni atmosférou.

K veceru se vratime zpét na hotel v Bari.

Sobota 2. fijna: Ceka nas okruh pies mésteéko Alberobello do oblasti kolem Putignana. V Alberobellu budeme moci
obdivovat proslulé domecky trulli i mistni architekturu. Nedaleko mésta Putignano pak navstivime bio farmu s
vyrobou mozzarelly.

Dnes si prohlédneme Alberobello (UNESCO) - mésto s velmi unikatni architekturou, ktera je v jeho centru zastoupena bilymi
kruhovymi domy postavenymi z kamene bez pouziti malby - jde o tzv. trulli. V sou¢asnosti domy slouzi nejen k bydleni, ale také
coby obchody se suvenyry.

Projdeme se rliznymi ¢tvrtémi Alberobella a navstivime namésti Piazza del Popolo, kde stoji palac, ktery je sou¢asnym sidlem
radnice. Naproti nému je Casa d’Amore — Dam lasky. Zadné zahady v jeho funkci ovéem nehledeijte, pojmenovan byl jednoduse
podle svého majitele Francesca d’Amore.

Po pfijemné prochazce uchvatnym mésteckem se pfemistime do oblasti pobliz Putignana, kde se nachazi bio farma Querceta,
ktera byla zalozena v roce 1980.

Zde budeme moci zhlédnout krok po kroku tradi¢ni vyrobu mozzarelly a vysledek této prace na konci exkurze
ochutname. Samozrejmé budeme mit moznost si zakoupit a odvézt vyborné produkty (chléb, syry, vino, uzeniny aj.) z mistniho
malého obchldku.

K veceru se presuneme zpét do hotelu.

Nedéle 3. fijna: Po vydatné snidani vyrazime prozkoumat Bari. Pfistavni mésto nas okouzli k¥ivolakymi ulickami a
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romanskou katedralou San Sabino. A to neni vSe. Pfipraveni na gastro zazitek? Kurz vareni s pravou italskou
babic¢kou ,,nonou“ a degustace vin na zavér budou skvélym rozlou¢enim s uchvatnou Apulii.

Po snidani si dopfejeme prochazku po Bari. Jedna se o druhé nejvétsi mésto jizni ¢asti Italie. Staré mésto nabizi krasna zakouti s
kfivolatymi ulickami, romanskymi kostely, schodisti, méstskymi hradbami a nedalekym pfistavistém.

V centru se nachazi katedrala San Sabino se vzacnymi romanskymi ornamenty. Severnéji pak najdeme baziliku San
Nicola s ostatky Bony Sforzy, ktera byla vdana za polského krale Zikmunda I. Bazilika je také poutnim mistem diky ostatkiim sv.
Mikulase z Bari, ktery je patronem namornik(, zajatc( déti a zakd.

Plni novych zazitk(l se vydame za dal$im - vafeni vlastniho obéda po italsku. A piijemnéjsi bude jesté o to, Ze se pfi ném
potkame s autentickou italskou babi¢kou, kterd nam predvede kouzlo italské kuchyné.

Nase chutové poharky budou plesat blahem, jelikoz si uvafime tradiéni puglijské orecchiette. Téstoviny, které Ize pfipravit na
mnoho zplsobl. Obéd nas skvéle zasyti a vzpominky a zkusenosti si odvezeme s sebou.

Den zakondime ochutnavkou Uzasnych italskych vin ve vinarné. Apulie byla v minulosti znama spiSe pro svou kvantitu nez kvalitu
vin. To se v poslednich letech zménilo a v oblasti Apulie vznikly malé rodinné vinarny, které Sly proti proudu a vyrabi kvalitni
italska vina. A my jednu takovou vinarnu navstivime. Na zdravi!
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